
27 - 29 JANVIER 2012 · CHAMBERY · CENTRE DE CONGR•S LE MAN•GE

PLUS DE 50 VIGNERONS · D•GUSTATIONS 

RENCONTRES · MARCH• · CONF•RENCE

        Venez d•couvrir
      et c•l•brer

   la richesse
 des vins

de montagne !
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Chamb ry!Promotion
H!tel de Ville · BP 1105 · 73011 Chamb"ry cedex

T"l#: 04 79 60 21 01 · Fax#: 04 79 60 20 74 
m.marchal@mairie-chambery.fr
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Ancr•s dans la pente,

leurs racines dans la roche,

leurs grappes au plus pr€s du soleil...

Les Vins de Montagne,

• l'image de leurs Hommes

d•ploient des caract€res

multiples et uniques !

Hommes et Vins

en ¯eurissant nos palais

expriment ainsi,

un vrai bonheur dans l'accueil,

un authentique go‚t d'amiti• !

Une pr"sentation innovante et conviviale $
700 m2 d"di"s % plus de 50 producteurs de Vins de Montagne
et de fortes pentes, issus de Rh!ne Alpes et d'autres 
massifs fran&ais et "trangers... L'occasion unique d'"changer 
selon votre go(t et leur savoir faire $

· Diverses animations sur le th)me des Vins de Montagne
· Un march" des Vins r"f"renc"s pr"sentera son o*re

aux passionn"s $

Infos :!cliquez!www.montagne-et-vous.com

D"couvrir ou re-d"couvrir
nos vins de Montagne 
et de fortes pentes...
Et si ces vins, pr"cieux et +trop/ discrets dont 
nous sommes 8ers localement, m"ritaient plus ?

UN REGARD NOUVEAU, di*"rent, plus complet...

UNE EXPOSITION EXHAUSTIVE de leurs diversit"s
et de leurs r"f"rences ?

Non pas un pari, mais une conviction :

3 JOURS sont consacr"s % s'enrichir dans
la connaissance, la r"v"lation des fruits de ces 
terroirs de montagnes... par des vignerons 
embl"matiques et leurs organisations professionnelles.

3 JOURS pour apprendre, d"guster, comparer...
pour "changer librement... et acheter $... 
Bref : c"l"brer ce patrimoine vivant qui associe 
la culture, l'histoire, le progr)s et l'"conomie 
de nos vall"es.
La participation des produits de Savoie 
authentiques, d'artisans de toutes sp"cialit"s, 
con8rme le lien naturel avec la gastronomie 
en pleine "volution... 

UNE TABLE RONDE SUR L'ESPRIT DU VIN 

DES ANIMATIONS nombreuses feront vivre
cet espace convivial...

UN MARCH! vous o*rira une s"lection rare
de vins de r"f"rence $

CHAMB!RY initie cette PREMI"RE !DITION

de la Biennale des Vins de Montagne,
qui se poursuivra dans l'avenir, con8rmant
ainsi son implication passionn"e  pour 
le D!VELOPPEMENT DES RICHESSES

de la montagne $

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANT•, € CONSOMMER AVEC  MOD•RATION



DOMAINE
Azienda  Agricola 
Le Strie s.s. (I)

Azienda Agricola (I)

Azienda Agricola  
Andreola di Pola  
Stefano (I)

Domaine Baud 
P•re & Fils (F)

Bautin (F)

Berlioz (F) 

Blard & Fils (F) 

Domaine Berthoumieu (F)

Camin Larredya (F)

Cantina Coop Villa  
Bianzone (I)

Cantina dei produttori 
Nebbiolo di carema (I)

Cantine Angelinetta (I) 

Carrel Eug•ne & Fils (F) 

Cartier Michel  
& Mireille (F)

Cave de Chautagne (F)

La Cave du Prieur€ (F)

Cave du vin blanc de 
Morgex et de la Salle (I)

Cellier des Cray (F)

Le Cellier du Palais (F) 

Le Chai des Moulins (F)

Chevallier-Bernard (F) 

Coenfer (I)

La Combe des 
Grand'Vignes (F)

La Costa (I)

La Crotta di Vegneron (I)

Dirupi SA (I)

Dupasquier (F) 

L'Etoile coop€rative (F)

Domaine 
du Four • bois (F)

NOM-PR NOM
VINCENTINI Stefano 

COUTANDIN Daniele

POLA Stefano 
 

BAUD Jean-Michel 
et Alain

BAUTIN David

BERLIOZ Gilles 

BLARD Jean-No!l 
et Thomas

BARR" Didier

GRUSSAUTE Jean-Marc

POLETTI Gianpietro 

GASSINO Viviano 

ANGELINETTA Emanuele 
MANCUSO Eleonora

CARREL Olivier 

CARTIER Laurent 

VINCENT St#phane

BARLET Raymond & Fils

JACCOD Mauro 

BERLIOZ Adrien

BERNARD Ren#  
& B#atrice

TROSSET Louis

BERNARD Chantal  
& Jean-Pierre

ALLEYSON Christian

BERTHOLLIER Denis 
et Didier

CRIPPA Claudia

CORNAZ Elio

FASOLINI Davide

DUPASQUIER  
V#ronique & David

CAZES Bruno

CHAVEL Corinne  
& Andr#

ADRESSE!MAIL
info@lestrie.it 

ramie.coutandin@alpimedia.it

commerciale@andreola.eu 
 

info@domainebaud.fr 

david.bautin0046@orange.fr

domainegillesberlioz@ 
wanadoo.fr

blardsavoie@yahoo.fr 

barre.didier@wanadoo.fr

contact@caminlarredya.fr

direzione@cantinadivilla.it 

cantinaproduttori@caremadoc.it 

info@cantineangelinetta.com 

contact@eugene-carrel.com, 
carrel-eugene@wanadoo.fr

earl-du-chateau@wanadoo.fr 

s.vincent@cave-de-chautagne.com

contact@caveduprieure.fr

info@caveduvinblanc.com 

adrienberlioz@hotmail.com

bea-bernard@wanadoo.fr 

louis.trosset@univ-savoie.fr

cjpbernard@orange.fr 

info@coenfer.it

contact@chignin.com  

info@la-costa.it

info@lacrotta.it

info@dirupi.com

veronique.dupasquier@
wanadoo.fr

info@cave-letoile.com

chavela@wanadoo.fr 

ADRESSE!MAIL
domaine-giachino@orange.fr, 
giachino.frederic@orange.fr

granit-bleu@wanadoo.fr 

christine.dupuy@ 
labranchela$ont.fr

domaine.laguerre@free.fr  

lingot-martin.isa@orange.fr 

louis.magnin@wanadoo.fr

charleshenri.gayet@wanadoo.fr

maisonagricole.ded@tiscali.it 

grosjean@vievini.it 

 

info@domaine-monin.fr 

ulrich-ring@t-online.de

info@mouscaillo.com,  
mouscaillo@orange.fr

n.negri@giv.it

philcatheritier@orange.fr

franckpeillot@aol.com

info@vins-perrier.com

y.dago@yahoo.fr 

a.costa@4000metres.net, 
f.rosso@4000metres.net

am.quenard@wanadoo.fr 

%ls.rene.quenard 
@wanadoo.fr

parcemarc@orange.fr

info@regiacorte.it

dr@rouvinez.com 

vinsstgermain1@aol.com 

vullien@tarteres.com 

lotriolet@vievini.it

info@varone.ch,  
philippe.varone@varone.ch

jeanvullien@wanadoo.fr

direzione@cervim.it

NOM-PR NOM
GIACHINO Fr#d#ric 
et David

FAVRE Jean & Jocelyne 

DUPUY Christine 

LAGUERRE  
Corinne & Eric

LINGOT Aim#

MAGNIN Louis

GAYET Charles Henri

DELLIO Daniela 

GROSJEAN Vicenzo 

MASSON Franck 

MONIN  
Philippe & Hubert

RING St#fanie et Ulrich

FORT Marie-Claire  
& Pierre

MAULE Casimiro

HERITIER Philippe

PEILLOT Franck

PERRIER Gilbert

DE AGOSTINI Yann 

SANDRO Theodule 

QUENARD Michel 

TAITTINGER  Claire 
VIALLET Philippe

PARCE Marc

VANIA Maria

ROUVINEZ Dominique  
& Jean-Bernard

SAINT-GERMAIN  
Etienne & Rapha!l

VULLIEN Marc  

MARTIN Marco

VARONE Philippe 

VULLIEN Olivier & David

DOMAINE
Domaine Giachino (F) 

Domaine 
du Granit Bleu (F)

Labranche La!ont (F) 

Domaine Laguerre (F) 

Lingot-Martin (F)

Magnin Louis (F)

Maison Adrien Vacher (F)

Maison Agricole 
D & D (I)

Maison vigneronne 
Fr•res Grosjean (I)

Masson Franck  
& Nathalie (F)

Monin (F) 

Moselweingut Ring (D)

Domaine 
de Mouscaillo (F)

Nino Negri Spa (I)

Domaine des Orchis (F)

Peillot (F)

Perrier Jean & Fils (F)

Domaine  
du Petit Ao"t (F)

Quatremillemetres  
vins d'altitude (I)

Quenard Andr€  
& Michel (F)

Quenard Ren€ & Fils (F) 

La Rectorie (F)

Regia Corte (I)

Rouvinez (CH) 

Saint Germain (F) 

Les Vignerons de la 
Combe de Savoie (F)

Lo Triolet (I)

Varone Vins (CH) 

Vullien Jean & Fils (F)

CERVIM (I)
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PROGRAMME

VENDREDI 27 JANVIER

· 14 h    R•serv• aux professionnels  
    des m•tiers de bouche

· 17 h 30   Inauguration et ouverture au public

· 19 h 30   Fermeture du salon

SAMEDI 28 JANVIER

· 10 h    Ouverture village des vins 
    C•r•monie de la compagnie 
    du Sarto et de la St Vincent

· 10h30 - 12 h   Table ronde anim•e par Jean-Robert  
    Pitte sur « l'esprit du vin » 
    Amphith•!tre du Man"ge - acc"s libre
· 12h    Palmar"s du concours des vins 
    de la St Vincent 
    avec le Comit• Interprofessionnel
    des Vins de Savoie

 « Pique-nique d•gustation originale # »
    Vous composez votre assiette  
    aupr"s des stands des produits locaux. 
    (par personne : 8 euros - hors vins)

· 19 h 30   Fermeture du salon

DIMANCHE 29 JANVIER

· 10 h    Ouverture du village

· 12 h « Pique-nique d•gustation originale  # »
· 16 h    Cl$ture de la Biennale

ENTR!E 2 EUROS

Proposition d'acqu•rir un « Kit d•gustation » 3 euros 
valable pour les 3 jours

PRODUCTEURS


